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. Nous allons rendre go(t
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- La féte de la Gastronomie A la suite de I'annonce par 'TUNESCO de

- L'analyse de la Iégionelle linscription du repas gastronomique des

Francais au patrimoine culturel de 'humani-
té, Frédéric Lefebvre (secrétaire d’Etat du
Commerce, de l'Artisanat et du Tourisme) a
Jérdme Mourgues eu I'idée de créer un événement national qui sarkitgastronomie, ce
que la féte de la musique est a la musique. Unedaént qui puisse,
chaque année, réunir tous les Francais autourtde gastronomie dans
les restaurants, chez les artisans et aussi ch@ataculiers.
La féte de la musique ayant lieu le premier jouf' &€, le premier jour
de l'automne a semblé étre le bon moment symbaliguiea I'avantage
] d’ouvrir une saison propice a la gastronomie.
A venir La premiére édition aura donc lieu2® septembre 2011soit quelques

semaines avant la semaine du go(t pour que ces @enements
- 14 Juillet : Féte nationale soient Comp|émentaires_

- La vie dans les centres

- Le portrait du mois :

. 23 Septembre : Premiére Les restaurants collectifs mettront a 'lhonnewrdaine du terroir.
féte de la gastronomie Pour plus d’information rendez vous sur le sitettp:Hwww.fete-
gastronomie.fr/

L'analyse de la légionelle : une obligation

La citation du  Ce sont des bactérieaturellement présentes dans I'eau et dans les

Mmois: boues, responsables d'une maladie respiratoinégilanellose. Elles
' colonisent frequemment les réseaux d’eau, notamlagméseaux
«Sous quelque rapporf €U chaude sanitaire, les installations de clsation ainsi que les

gu'on envisage la gour_tours aéro-refrigérantes

ma}?d'se’ elle ne merlteDepuis le 1er fevrier 2010, une analyse de I'eansdes installations

queloge _et encogragea,eau chaude avec la détection de la lIégionnetlelmatoire une fois

ment>  Brillat Savarin. par an. Ces analyses doivent étre faites par wrdadire accredité Co-
frac.
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Que la meilleure gagne...

En avril dernier, la résidence des Tilleuls de Lar@ Croix dont la restauration est gérée par FRabie
Chastagnier a organisé un grand concours de cuiieg résidents ont été invités a proposer latteece
d’'une soupe ensuite réalisée par Fabien. Chacunsalges proposées a été jugée par 'ensemble des
résidents, afin d’établir un classement. Ainsidaette de soupe aux orties a fait 'unanimité daa-
blissement : la résidente s’est vu offrir un bougileefleurs et un diplédme. Cette atelier a permis ra-
sidentes de se remémorer les gestes d’antan etrd@er leurs recettes de grands-meéres.

Formation sculpture sur glace

2

I | y a quelques mois, nous consacrions un artick&érame Brochar(m’

pour ses talents de cuisiniers. Aujourd’hui I'dditui est une nouvellc
fois consacré, mais pour ses talents de sculptelus particuliereme ‘
de sculpteur sur glace. Le 13 avril dernier, ilamge pour quelque
chefs une formation ou chacun avait pris soin dparer un bloc dg =

, ! Cette formation dont le but est d’apprendre de ebes techniques a aussi pour ob-
. jectif de réaliser pour les périodes estivaleshidtets originaux pour les prestations
(cf saladier glace pour le service de sorbets).

Les personnes intéressées par cette formation mioées de contacter le siege de
Coralys.

Congres diététique

-

Chaque année tous les diététiciens de France sentemat dans le cadre de I'AFDN
(Association Francaise des Diététiciens et Nutritistes) pour assister a de nombreuses
conférences sur différents thémes portant suré&étiljue. Cette année le theme principal
était la restauration collective et quelques 508fgasionnels se sont déplacés a Grenoble
A F D Npour venir y assister. Delphine Diaz et Florencen®agne, nos deux diététiciennes, ont

donc souhaiter y participer pour présenter Coratysxposer leurs actions au sein de la so-
ciété. Elles ont aussi tenu a présenter le tralesichefs de la société par le biais d’'une intende Jéro-
me Brochard chef de I'établissement Saint Paupréaentation s’est déroulée sous forme de débatéit
présenté a tous les chefs Coralys au sein dedaaontre annuelle.

La vidéo de notre chef Jérbme Brochard est disp@silr notre site internetvww.coralys.net
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Concours : le top du top

A l'occasion de la féte de la gastronomie (voircégtpremiére page), nous aimerions consacrer aatiée
2011/2012 a la cuisine. C’est pourquoi Coralystt@mrganiser un concours de chefs ou chacun pourra
s’affronter en toute amitié. Le bulletin de jeusiigue les consignes du concours seront envoyées au
chefs des le mois de septembre.

L'été en féte
Le mois de Juin est synonyme pour beaucoup deviarrdu soleil, de la préparation d’un voyage et de
I'excitation des vacances. A Coralys, avant de @eagout cela, nous pensons a nos clients, noeekt
nos résidents. Certains organisent des barbecaegsggour les éléves et leurs professeues (Chassa-

gnesa Oullins,Sainte Annea Valence), d'autres organisent des buffets depté@sepour féter la fin de
I'année et bien d’autres mijotent des repas feptis souhaiter tout simplement la bienvenue &.I'ét

—
Pour toutes ces différentes prestations, Coralybate remercier le
chefs pour leur implication personnelle et pour letéativité, les s
conds de cuisine pour avoir assister les chefessemployées de rd
tauration pour leur travail toujours efficace. Ndears souhaitons
tous de bien se reposer durant cet été pour neaaireen forme des [§
rentrée. J
Bonnes vacances...

Pasta party

Alice Williams et son équipe ont voulu faire plaiaux enfants de I'école pri-
maire deSaint Régisau Puy en Velay, en leurs organisant une Pastg. par
i Chaque enfant est passé au self muni d’'un plateaur@écupéré sa Pasta box
aupres de leur chef. Alice, qui attache beaucouppirtance a I'équilibre ali-
mentaire n’a pas oublié de proposer des fruitss Jotme de brochette. Une
facon ludique d’inciter les enfants a en consommer.

VU sur les centres :

Comme chaque année, la résidebaeGrande Maisona Vernai-

8- son féte I'été en invitant les résidents et learsifies a venir dégus-
" ter un repas préparé par Patrice Vellay, ThierryvBelen et leur
équipe. L’année derniere nous parlions déja des déte qui est a
chaque fois une grande réussite, grace a Odile @bAxnie Britti,

¥ organisatrices de la journée, qui redoublent dredfpour trouver un
theme et pour décorer le parc de la résidence.

% | N\ Ce Samedi 25 Jui
la ferme était a I'ho

neur : ane, lapins, poules et cabris étaient geilde. L'é-
quipe de cuisine déguisée en fermier avait mij@® w@rri
nes maison et proposait un étal de fromages fesnaeiede
fruits de saison. Les résidents et leurs familkabdés §
I'ombre ont bien profité de cette délicieuse jo@née

Quel sera le prochain théme...
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Le portrait du mois:

Aprés avoir travaillé dans divers

établissements hoteliers a Tigne,
Courchevel et Miribel, Jérdbme a souhaité
se perfectionner en cuisine en commengant
la formation traiteur de Lendtre a Paris.
Nostalgiqgue de sa région natale, il passe
trois années aux cOtés de « Hélene
Traiteur » a Avignon ou il participe a la
restauration d’événements sportifs. |l
s’exile ensuite en Corse pour deux années
de travail au soleil et revient ensuite dans
la région de Carpentras pour prendre le
poste de chef gérant du restaurant scolaire

Nom: MOURGUES
Prénom: Jérébme
Profession Chef gérant
Ou le trouver. Restaurant
scolaire Saint Joseph a
Carpentras.

)
L établissement scolai
Saint Joseph a Carpentf,

accueille chaque annce de Saint Joseph, ou il met en place la
environ 900 collegiens eto ... . . innover 'estauration par Snack. Ce challenge plait
lycéens. Au total 600 d’entre . ' "3 i i

Y marier les saveurs et les@ nhotre jeune chef qui a su rester

eux choisissent de déjeuner . ' i i i
J N ouleurs pour créer disponible pour travailler sur le projet avec
au restaurant scolaire.

l'étonnement et MSarrail et M.Dufour (gestionnaire de

L\j/’lé.tik?lirsrsaelnl],ent dal rc(;ehcoti:iu;erémervei”emem dans les I’établAlssement). Début Avril, il inaugure
_ _ “yeux de mon client». ce pole de restauration et depuis, 120
confier sa restauration a lycéens fréquentent au quotidien ce lieu
Coralys depuis le mois de de restauration agréable et chaleureux,
septembre 2010. dont les menus sont réalisés par lui-méme
et par toute son équipe qu’il tient a
remercier.
Entre nous...

Ouvertures : La résidenc&ainte Elisabethsitué a Saint Etienne sous la responsabilité ée Baul Ray.
La cuisine est gérée par Fabien Chastagner, amsiemt chef de la résidence Les Tilleuls a La grand
Croix.

Coralys fait la « une » :ces derniers temps, les résultats des sondagetadeements des sociétés de res-
tauration en France se sont fait connaitre. Aiesirhagazines « Néo Restauration », « Collectivité E
press » et « Collectivités » ont parlé de nousy@pprend que Coralys se situe au treizieme raagoe
ciétés dont le taux d’évolution est le plus impotticlassement réalisé sur 32 sociétés) et quagient la
douzieme place, dans sa catégorie, en terme d&eCthi@ffaires pour 'année 2010.

Retrouvez nous ainsi que chaque Dépéche
Gourmande sur notre nouveau site web:
www.coralys.net



