
Q1 : Quels types d'événements votre service traiteur couvre-t-il ? 

Notre service traiteur peut couvrir à la fois des évènements d’entreprises ou privés, tels que 

mariages, réceptions, fêtes d'entreprise, événements privés, anniversaires, etc. Nous sommes 

flexibles et pouvons adapter nos services à vos besoins. 

Q2 : Quels types de menus proposez-vous ? 

Nous proposons une gamme diversifiée de menus adaptés à différents types d'événements. Que 

vous recherchiez une cuisine traditionnelle, des plats exotiques, des options végétariennes ou 

des menus personnalisés, nous avons quelque chose pour satisfaire tous les goûts. 

Q3 : Pouvons-nous personnaliser notre menu ? 

Absolument. Nous comprenons que chaque événement est unique, c'est pourquoi nous offrons 

des options de personnalisation pour créer le menu parfait en fonction de vos préférences, de 

vos besoins alimentaires et de votre budget. 

Q4 : Comment puis-je obtenir un devis pour mes besoins spécifiques ? 

Pour obtenir un devis personnalisé, veuillez nous contacter via notre formulaire en ligne, par 

téléphone ou par e-mail. Nous serons ravis de discuter de vos besoins en détail et de vous 

fournir une estimation précise. 

Q5 : Pouvez-vous gérer des événements de toutes tailles ? 

Oui, notre service traiteur est capable de gérer des événements de toutes tailles, des petits 

rassemblements aux grands banquets. Nous avons l'expérience nécessaire pour garantir la 

réussite de votre événement. 

Q6 : Comment fonctionne la livraison des repas ? 

Nous offrons un service de livraison fiable et ponctuel pour garantir que vos repas arrivent 

frais et chauds dans des box isothermes et prêts à être servis. Les détails spécifiques de la 

livraison seront discutés lors de la planification de votre événement. 

Q7 : Puis-je organiser une dégustation avant de prendre ma décision ? 

Oui, nous proposons des séances de dégustation pour vous permettre de goûter nos plats et de 

prendre des décisions éclairées sur votre menu. Contactez-nous pour planifier une 

dégustation. 

Q8 : Comment puis-je garantir que mes invités aux besoins alimentaires spécifiques 

seront pris en compte ? 

Nous prenons au sérieux les besoins alimentaires spécifiques. Lors de la planification de votre 

événement, veuillez nous informer des restrictions alimentaires ou des préférences spéciales, 
et nous nous assurerons que tous vos invités soient pris en charge. 

Q9 : Quelle est votre politique d'annulation et de remboursement ? 



Notre politique d'annulation et de remboursement est détaillée dans notre contrat de service. 

Nous vous encourageons à consulter ces informations et à nous contacter directement pour 
discuter de toute préoccupation particulière. 

Q10 : Comment puis-je réserver vos services traiteur pour mon événement ? 

Pour réserver nos services traiteur, veuillez nous contacter dès que possible pour discuter de 

la disponibilité et des détails de votre événement. Nous serons heureux de vous guider tout au 
long du processus de réservation. 

 

 


